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La novena edicion del concurso “La Mejor Fabada del Mundo” ya conoce a los primeros
finalistas: Casa Hortensia (Madrid), Carus Casa de Comidas (Madrid), La Taska Sidreria
(Valencia), Casa Zapico (Bargas, Toledo) y Los Platos de Soto (Mallorca). El jurado ha hecho una
mencion especial por la calidad de su compango a la fabada de La Taberna (Torres de la
Alameda, Madrid). Tenemos que esperar unas semanas mas para conocer quiénes
seran los veinte finalistas asturianos que se sumaran a la lucha por el titulo el préximo
26 de marzo en Villaviciosa.

El concurso, organizado por el Ayuntamiento de Villaviciosa y la empresa de eventos
gastrondmicos Gustatio, es de los mas exigentes que existen porque para ganar las fabadas
pueden ser degustadas hasta tres veces por un jurado experto, en una primera fase de forma
andnimay secreta. Los miembros del jurado de la semifinal nacional han sido: Alfredo
Humbria (Grupo La Maquina), Carlos Maribona (critico gastronémico del diario ABC), David
Fernandez-Prada (director de Gustatio), Emiliano Garcia Domené (Casa Montafa), Ismael
Fernandez (Cofradia Amigos de les Fabes), Vanesa Caso (El Neru) y Sacha Hormaechea
(Cocinero). El jurado ha destacado que la presente edicién ha sido la de mejor calidad de faba
de todas las ediciones del concurso. En la semifinal nacional ha habido representacion

de Murcia, Madrid, Alicante, Corufia, Toledo, Granada, Cuenca, Malaga, Valencia, Barcelonay
Mallorca.

Juan Rubio, edil de Medio Rural del Ayuntamiento de Villaviciosa, ha hecho entrega de los
trofeos acompafiado por los miembros de la Cofradia Amigos de les Fabes y del vicepresidente
del Centro Asturiano de Madrid, David De Santiago.

El concurso La Mejor Fabada del Mundo cuenta con el patrocinio y colaboracién de Bodegas
Monasterio de Corias, Embutidos Naveda, La Tierrina Vaqueira y Pomarina, la sidra Brut de El
Gaitero.

Los ganadores en anteriores ediciones han sido siempre restaurantes asturianos: Casa de
Comidas Chema (2011-2017), El Moreno (2012), El Llar de Viri (2013), Sidreria Bedrifiana (2014),
Los Pomares (2015), Vista Alegre(2016) y Gaucho Fierro (2018).

https://www.origenonline.es/index.php/2019/01/16/la-mejor-fabada-fuera-de-asturias-en-casa-hortensia-de-madrid/ 2/4


https://www.origenonline.es/index.php/2019/01/16/la-mejor-fabada-fuera-de-asturias-en-casa-hortensia-de-madrid/
https://www.origenonline.es/index.php/author/lramirez/
https://www.origenonline.es/index.php/tag/casa-hortensia/
https://www.origenonline.es/index.php/tag/centro-asturiano-de-madrid/
https://www.origenonline.es/index.php/tag/compango/
https://www.origenonline.es/index.php/tag/fabes/
https://www.origenonline.es/index.php/tag/la-mejor-fabada-del-mundo/
https://www.origenonline.es/index.php/tag/villaviciosa/
https://twitter.com/intent/tweet?original_referer=https%3A%2F%2Fwww.origenonline.es%2Findex.php%2F2019%2F01%2F16%2Fla-mejor-fabada-fuera-de-asturias-en-casa-hortensia-de-madrid%2F&ref_src=twsrc%5Etfw&text=La%20Mejor%20Fabada%20fuera%20de%20Asturias%2C%20en%20Casa%20Hortensia%20de%20Madrid%20-%20ORIGEN%3A&tw_p=tweetbutton&url=https%3A%2F%2Fwww.origenonline.es%2Findex.php%2F2019%2F01%2F16%2Fla-mejor-fabada-fuera-de-asturias-en-casa-hortensia-de-madrid%2F%23.XL7lhmdLMM8.twitter
http://wordpress.org/plugins/asesor-cookies-para-la-ley-en-espana/
https://www.origenonline.es/index.php/politica-de-cookies/
javascript:;

